Liebe Gdste,

herzlich Willkommen bei uns im Montafoner Hof.
Wir alle freuen uns, Ihre Gastgeber sein zu diirfen.

GeniefSen Sie die feine Zeit bei uns und lassen Sie sich

mit Bestem aus Kiiche und Weinkeller verwdhnen.

Mit viel geschmacklicher Sorgfalt und Liebe zum Detail

bereitet unser Kiichenteam unter der Leitung von Holger Stosser
frische Gerichte, sei es die dsterreichische Traditionskiiche

oder ein Ausflug in die kulinarische Vielfalt der WWelt.

Wir wiinschen genussreiche und gemiitliche Stunden
in unserer Stube oder der herrlichen Terrasse:
Danke fiir Ihren Besuch!

Familie Tschohl und das ganze Team

Fiir die Verwendung von Produkten aus den Kategorien Fleisch, Milch und
Milchprodukte, Eier, Kartoffeln, Gemiise, Wild und SiifSwasserfisch ist der
Montafoner Hof mit dem AMA-Gastrosiegel , Vorarlberg” ausgezeichnet
worden.
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Zum Auftakt
- ein guter Aperitif

Sparkling Tea ,,Bla” 0,11 (no alcohol)
Jacob Kocemba, Copenhagen
Jasmin | White Tea | Darjeeling

Sparkling Tea ,,Rod” (low alcohol)
Jacob Kocemba, Copenhagen
Hibiskus | White Tea | Black Tea

Basilikum Spritz
Basilikum Sirup | Chardonnay | Prosecco
Tonic | Zirtonensaft

Gelber Muskateller Spumante 0,11
Franz Prechtl | Weinviertel

Rosé Spumante 0,11
Gustav Krug | Thermenregion

Uhudler Frizzante 0,11
Weingut Jalits | Siidburgenland

Champagner Brut 0,11
Laurent-Perrier | Tours-Sur-marne

Vino Bianco Spumante Extra Dry 0,11
Le Contesse | Venetien

8,90
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12,50

8,50

8,560

8,50

16,00

7,80



Wembegleztung zum Gemeﬂermenu

Miiller Thurgau 2024
Weingut Kress, Uberlingen
Bodensee

Pinot Gris 2023
Burgqundermacher Johann Gisperg, Teesdorf
Niederdsterreich

Rosé Blaufrinkisch vom Stein
Weingut Prieler, Schiitzen am Gebirge
Neusiedlersee

Pinot Noir Felder 2019
Weinbau Uwe Schneider, Zizers
Biindner Herrschaft

Auslese Riesling 1000 Eimerberg 2017
Weingut Strawanzer, Martin Donabaum
Spitz an der Wachau, Niederosterreich



Montafonerisch weltoffen -

Krabben Brotchen 2025 € 18,00
Garnelen Sandwich, geflimmte Garnele
Gin-Gurke, Erdniisse

Reden ist Silber, Schweigen ist Gold € 17,00
lauwarmer Salat von der Duroc-Schwein Zunge
eingelegtes Gemiise, Senf-Vinaigrette, Kren

Pasta e basta € 19,50/26,00
Hausgemachte Ravioli vom Zamanger Bergkiise
Marillen Chutney, zweierlei Waldpilze

Flach aber Gut € 22,50/36,00
pochiertes Seezungen-Réllchen
junger Mangold, geschmolzene Tomaten

Zweimal kleine Muh € 43,00
Montafoner Milchkalb in 2 Géingen

Sautiertes Kalbsbries
Blumenkohl-Haselnusscreme, wilder Blumenkohl
Dukkah, Kriuterol

Rosa gebratenes Kalbsfilet
SiifSwein, Balsamico
Rosti 2.0, Erbse und Saubohne

Siifle Mohre € 9,50
Creme Briilée von Lavendel und Karotte
Karotten-Kompott, Pfirsichsorbet

Die Drei von der Patisserie € 16,00
Bodensee-Kirsche, weifle Schokolade, Waldviertler Graumohn

Menii € 125,00 Weinbegleitung 5 Glas € 46,--

Gerne konnen Sie diese Speisenfolge als Menii genieflen
oder einzelne Gerichte wihlen.

Gedeck € 4,50



Unser Klassiker

Streifzug durch das Salatbeet
bunt gemischter Salatteller

mit Kirschtomaten, Gurke, Karotte, eingelegtes Gemiise

und rote Zwiebeln, Croutons und Kernen

Fliissiges Osterreich
kriftige Rindsuppe
dreierlei dsterreichische Einlagen
Suppenfleisch, Gemiise

Fliissiges Osterreich Vegetarisch
kriftige Gemiiseessenz
dreierlei dsterreichische Einlagen
Gemiise

Ein echter Wiener geht nicht unter
Wiener Schnitzel vom Montafoner Milchkalb
Petersilienkartoffeln
kaltgeriihrte Preiselbeeren

VIB Very Important Beef
Steak vom heimischen Rinderfilet

Zwiebeljus, geschmorte Zwiebel
Speckbohnenbiindchen, Rostkartoffeln

Vegane 1000 und 1 Nacht
*Melanzani, Mandel, Kichererbse*

Kichererbsen Falafel, Sumach-Zwiebeln, Hummus

Melanzani Kompott, Mandeln

€ 8,80

8,560

8,60

31,50

43,00

28,00



enussreicher Ausklan

Affogato Montafoner Hof € 7,50
Espresso, Haselnusseis, Haselnusslikor

Sommerliebe 2.0 € 9,50
Vanilleeisparfeit, Himbeersorbet, Himbeer-Ragout

Erfrischendes Friichtchen € 9,50
kleine Zitronentarte, Zitronensorbet, frische Beeren

Hausgemachte Sorbet nach Tages-Angebot € 3,00

Kiiseteller € 16,00
mit verschiedenen Kdsesorten und Senf



